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Das ..Gelbe Band" kennzeichnet Marianne Knabbe kocht leckeren

Baume fiir Obstpfliicker Eintopf .Quer durch den Garten”
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Auch in dieser Ausgabe der
»Zuhause zwischen Elbe und
Weser“ haben Sie die Chance auf
attraktive Gewinne. Bei unserem
Kreuzwortritsel verlosen wir drei
Bremervorder Einkaufsgutschei-
ne - 100 Euro fiir den Sieger, 70
Euro fiir Platz zwei und 50 Euro
fiir den dritten Gewinner.

Und so kénnen Sie gewinnen:
Einfach eine E-Mail mit dem
Lésungswort an
zuhause@brv-zeitung.de schi-
cken. Die Teilnahme ist auch per
Postkarte (,,Zuhause zwischen
Elbe und Weser®, Verlagsgesell-
schaft Borgardt, Marktstrafle 30,
27432 Bremervorde) moglich.
Name, Adresse und Telefonnum-
mer nicht vergessen. Teilnahme-
schluss ist Freitag, 30. September
2022. Der Rechtsweg ist ausge-
schlossen. *

Herzlichen Gliickwunsch!
Die Gewinner der Bremervorder
Einkaufsgutscheine sind:

100 Euro: Horst Albrecht, Selsin-
gen; 70 Euro: Karin Wortmann,
Oldendorf; 50 Euro: Ferdinand
Ograbeck, Bremervorde.

Die Gewinnerin fiir einen Gut-
schein des Hofcafés Klostergut
Burgsittensen: Mareike Rochel,
Mulsum.

*Durch die Teilnahme erfolgt die Ein-
willigung in die Datenverarbeitung zur
Durchfithrung des Gewinnspiels und

die Verdffentlichung von Namen und
Wohnort (Art. 6 Abs. 1 lit. a DSGVO).
Volistindige Datenloschung: nach Ab-
schluss des Gewinnspiels. Es erfolgt keine
Verarbeitung zu anderen Zwecken. Wi-
derruf der Einwilligung jederzeit moglich
(Art. 21 DSGVO).




Liebe Leserinnen,
liebe Leser,

Der Sommer neigt sich dem Ende und macht allméh-
lich dem Herbst mit seiner Farbenpracht Platz. Die
bunte Jahreszeit ist auch das bestimmende Thema fiir
die dritte Zuhause-Ausgabe dieses Jahres, in der wir
wieder spannende Geschichten aus der Region zwi-
schen Elbe und Weser, fiir Sie, liebe Leserinnen und
Leser, zusammengetragen haben.

Herbstzeit ist Erntezeit. Marianne Knabbe vom Apo-
liona Hus in Plonjeshausen stellt uns mit ihrem Gemii-
seeintopf ,,Quer durch den Garten® ein Rezept vor, in
dem viel heimisches Gemiise verarbeitet wird. Woran
wir erkennen kénnen, wann wir Obst von fremden
Baumen pfliicken diirfen, erklaren wir auf Seite 14.
Wer es etwas stiarker mag, darf auf das Produkt von
drei Sittenser Jungs gespannt sein, die ihre Idee fiir
einen neuen, regionalen Schnaps in die Tat umgesetzt
haben.

Frauenfuf3ball ist zwischen Elbe und Weser nicht erst
seit dem erfolgreichen Turnier der deutschen Natio-
nalmannschaft bei den Europameisterschaften in Eng-
land ein Thema. Welche Frauenfuf3ballmannschaft aus
unserer Region bereits in den 80er Jahren mit Erfolgen
von sich reden machte, verraten wir ab Seite 30.

Neue Lesetipps fiir den Herbst stellt Francesca Tod-
isco, Leiterin der Stadtbibliothek Bremervorde, vor
und Upcycling-Expertin Stefhi Treiber erkldrt, wie aus
einem Stuhl eine Kinderkiiche werden kann. Wer die
kreative Arbeit lieber anderen tiberlisst, wird dafiir be-
stimmt auf dem Herbstmarkt in Harsefeld fiindig, den
wir im Magazin vorstellen.

Auch die Kultur kommt nicht zu kurz. Wir haben
einen Blick hinter die zur Zeit fiir Renovierungsarbei-
ten geschlossenen Tiiren des Bachmann-Museums
geworfen und die diesjahrige Bremervérder Stadtma-
lerin Yvette Kief3ling interviewt, bevor sie im Septem-
ber und Oktober fiir sechs Wochen in Bremervorde
kreativ sein wird.

Viel Spafi beim Lesen wiinscht Thnen

Ve Thereso Borgardt
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Sie mochten lhre Werbung
in guten Handen wissen?

Bei allen Fragen rund um lhre
Werbung in ,,Zuhause zwischen
Elbe und Weser” stehe ich
Ihnen gerne zur Verfligung.

Sprechen Sie mich an!

Sandra Mulkes

Tel.: 04761 - 997-41

Fax: 04761 - 997-59
s.mulkes@brv-zeitung.de
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»Spargel” und ,Werner”, das gehort im Elbe-Weser-Dreieck zu-
sammen. Auf rund 200 Hektar baut der Spargelhof Werner das
beliebte Edelgemise in und um Deinste an sowie auf weiteren
110 Hektar Beerenobst, wie Erdbeeren, Heidelbeern, StiRkir-
schen und Himbeeren. In der Spitze sind bis zu 400 Beschaftig-
te von der Ernte bis zum Verkauf in den Hofladen im Einsatz,
unter anderem auch in Bremervoérde und Bevern. Heute leiten
Christoph Werner und seine Frau das Unternehmen in dritter

Generation, wobei Judith Werner gelernte Betriebswirtin ist

und auch als Marketing- und Eventmanagerin ihre Expertise in
das Unternehmen mit einbringt. Sie war gerne bereit, die , 10
Fragen an...” flr diese ZUHAUSE-Ausgabe zu beantworten.

10 EFragenianss:

Judith Werner

Was ist Thre grofite Stirke?
Ich finde immer eine Losung egal in welcher Situation; nicht
aufgeben; think outside the box.

Was ist Ihre grofite Schwiche?
Schokolade.

Was macht Thnen Angst?

Gewitter.

Wofiir hiitten Sie gern mehr Zeit?
Die Jagd.

Was ist Ihr Leibgericht?
Spaghetti Vongole und Brombeeren in jeglicher Variante

Ihr Lieblingsplatz in der Region?
Freiburger Auflendeich und der Wald in Sunde.

|LEHMHEUHL ;
. == B A Pk,

Was lesen Sie?
Fachbiicher Management und Garten, Jagdzeitungen.

Wo bleiben Sie beim Zappen im Fernsehen hin-
gen?
Ich schaue selten Fernsehen.

Wen wiirden Sie gerne mal interviewen?
Warren Buffet und den Dalai Lama.

Was schitzen Sie am Leben im Elbe-Weser-

Dreieck besonders?
Die Vielzahl der wunderschinen Hansestidte und die Beson-
derheiten der Natur in unserer Region.

MV G JOBRAD




raditionell wird der gol-
dene Herbst mit dem
Harsefelder Herbst-

zauber eingeldutet: Einer
der schonsten Markte der
Region prasentiert iber 120
Aussteller aus den Bereichen
Genuss, Kunsthandwerk,
Pflanzen und Naturprodukte
am 17. und 18. September,
jeweils von 10 bis 18 Uhr im
Klosterpark.

Zu entdecken gibt es scho-
ne Dinge flir Haus, Garten
und Seele: Bliihende Stau-
denraritaten, Krauter aus
biologischem Anbau, Rosen,
Geholze, Obstbaume, Schat-
tenpflanzen, Zdune, Rank-
hilfen, Dekoratives aus Holz,
ausgesuchte Metall- und
Topferwaren, Glasperlen.
Daneben zdhlen Leder- und
Natursteinschmuck, Gold-
schmiedearbeiten, selbst
gemachte Taschen, Beklei-
dung aus Alpaka-, Baum- und
Schafwolle und vieles mehr
zum breit gefacherten Sorti-
ment. Das Organisationsteam
vom Stadtmarketing Harse-
feld legt groRen Wert auf
eine abwechslungsreiche und
bunte Vielfalt des Marktes
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sowie eine hohe Qualitat der
angebotenen Produkte.

Zudem spezialisiert sich

der Markt immer mehr auf
kleine Kostlichkeiten fiir den
Gaumen: Es gibt stiBe und
herzhafte Produkte, die keine
Wiinsche offen lassen. Von
A wie Aroniafruchtaufstrich
Gber N wie Nudelvariationen
bis Z wie Ziegenkdse vom
Jithof. Damit neben dem
Essen das Trinken nicht zu
kurz kommt, gibt es diverse
Craft-Biere, Weinspezialita-
ten, Safte und naturlich auch
Kaffee und Tee.

Neben vielen traditionellen
Marktbeschickern sind wie-
der einige Neuzugdnge dabei,
zum Beispiel die naturART
Fotografie, die Biirsten-Ma-
nufaktur Dresden, Gourmet
Rubi mit handgefertigter
Keramik aus Spanien und
Andalusien, KEKSFEIN mit
handgemachten Keksen und
weitere schone Stande.

Im Klosterpark bietet die
Friedrich-Huth-Blicherei
Altbestande in einem groRen
Biicherflohmarkt zum Verkauf

e %
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an sowie Kaffee und Kuchen.
Das Museum ladt mit einigen
Ausstellern ebenfalls in seine
Raume ein. Die aktuelle Son-
derausstellung ,,Barfull oder
Lackschuh” ist auch einen
Besuch wert.

Der weitldufige Klosterpark
mit seinen alten Mauern und
griinen Wiesen ist ein Markt-
platz fur die ganze Familie.

In der Naturerlebnis-Ecke
bieten Waldpadagogen aus
dem Elbe-Weser-Raum, der
Verein Naturerleben und

In diesem Jahr findet der Harsefelder Herbstzauber nach der pandemiebedingten Pause erstmalig wieder statt. Fotos: Martin Elser

das Natureum Niederelbe
spannende Mitmachangebo-
te fur Kinder an. An einigen
Standen diirfen sie topfern,
Bernstein schleifen oder
filzen. Auch das Fahrradka-
russell ist wieder dabei, und
im Museum locken weitere
Aussteller mit ihren Ange-
boten. Vorbeischauen lohnt
sich: Der Eintritt auf den
Markt ist frei. Parkplatze sind
ausgeschildert.

www.harsefelder-herbstzau-
ber.de.

mis \q» - DL N
17. + 18. SEPTEMBER

2022

TAGLICH VON 10 BIS 18 UHR

KLOSTERPARK HARSEFELD

Kunsthandwerk

Einkyitl frei!

harsefelder-herbstzauber.de

x L "“ — Veranstalter: Stadtmarketing Harsefeld

Beim Harsefelder Herbstzauber werden neben Naturprodukten I\
und Kunsthandwerk auch Pflanzen angeboten.

. Harsefeld

... schén hier!
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Michael Frankenbach

und Leonard Spreckels

" " produzieren Spirituose
aus Eicheln

Drei Schulfreunde aus Sittensen vermarkten mit ihrer Eigenkreation Oken seit rund zwei Jahren den weltweit ersten 40-prozen-

tigen Schnaps aus Eicheln.

Von Birgit Pape

rei junge experimentierfreu-

dige Mdnner aus Sittensen

hatten vor einigen Jahren
eine grandiose Idee. Fasziniert vom
Thema, aus wie vielen Friichten
und Pflanzen sich Alkohol gewinnen
ldsst, stellte sich die spannende Fra-
ge: ,Was ist mit der Eiche? — Dem
prdgenden Baum der norddeut-
schen Landschaft. Friiher machte
man aus Eicheln Kaffeeersatz und
Brot, warum nicht heute einen
edlen Brand?“ So entstand der
Edelbrand Oken, eine Namenskrea-
tion aus dem plattdeutschen Eeken
und dem englischen Oak. Seit zwei
Jahren gibt es ihn inzwischen und er
erfreut sich wachsender Beliebtheit.

Die drei Mittdreifiger sind seit der Schul-
zeit enge Freunde. Neben ihrer Tatigkeit
als Edelbrand-Produzenten arbeiten sie
als Bankangestellter, Unternehmensbe-
rater und Maschinenbauingenieur. Drei
Jahre haben sie von der Idee bis zum fer-
tigen Produkt gebraucht. Zunachst wur-
de in Omas Kiiche experimentiert, dann
wurde alles langsam professioneller. Die

8

Eicheln bekommen sie in hervorragen-
der Qualitat von norddeutschen Bauern.
In einer ehemaligen Milchkammer im
Nachbarort haben sie ihre eigene kleine
Brauerei eingerichtet. Hier entsteht

die Maische, das Ausgangsprodukt fur
den Edelbrand, und erste Garvorginge
finden statt. Den letzten Feinschliff er-
halt der Oken in einer kleinen Bremer
Destillerie.

Eichellikore gibt es bereits, aber ein
40-prozentiger Schnaps aus der Nuss-
frucht ist eine Premiere am Markt. Der
handwerklich hergestellte Oken ist

ein echtes Original aus dem Ostetal.
Renommierte Gastronomiebetriebe und
Getrdankehandler aus der Region haben
ihn inzwischen in ihr Programm aufge-

nommen. So schwarmte Detlef Schroder,

Inhaber des Hotel-Restaurants Schroder
in Grol® Meckelsen: ,Die Qualitat des
Oken ist sehr gut und gerade das Grund-
produkt Eichel ist nahezu einzigartig. Ein
spannendes Produkt, dessen Duft an
Malz, Friichte und Beeren erinnere und
auch geschmacklich diesem nahekom-
me*, sagt Schroder. Seine Gaste legten
viel Wert auf regionale Produkte, mit
dem Oken habe man genau solch ein
Produkt gefunden — quasi mit Ursprung
aus der Borde Sittensen.

Der Edelbrand aus der Bérde Sittensen
erfreut sich seit der Markteinfiihrung
stetig wachsender Beliebtheit.

Die drei Produzenten haben noch
weitere Geschmacksnuancen heraus-
geschmeckt. ,Eine fruchtige Note von
Mirabellen, mit einem Hauch von hellem
Holz und einer sanften Prise Pfeffer-
minz“ beschreiben die drei Manner den
Geschmack ihres Oken. Den Edelbrand
aus Eicheln sollte man bei Zimmer-



temperatur genieRen. ,Wird er zu kalt
getrunken, geht Geschmack verloren”,
erklart Niklas Haller.

Dass der Edelbrand nicht nur in der
Region gut ankommt, zeigt der kiirzlich
stattgefundene Wettbewerb ,World-
Spirits Award“. Die Veranstaltung wird
unter Kennern als die qualitativ hoch-
wertigste Spirituosen-Pramierung

der Welt bezeichnet. Hier erhielt der
Edelbrand gleich im ersten Anlauf eine
Silbermedaille. Die Juroren bezeichneten
den Geschmack als ,,ganz besonders und
auBergewohnlich”. ,,Darliber haben wir
uns unheimlich gefreut, denn es sitzen
wirkliche Experten in der Jury“, betonen
die drei Manner.

Inzwischen haben die drei Eichel-
Schnaps-Freunde bereits die dritte
Charge Oken produziert. Sie haben den
Herstellungsprozess weiter professio-
nalisiert. Die Rezeptur fur die Maische
lieRen sie aber unverdandert. ,Die ist so
gut, die mussten wir nicht mehr veran-

Niklas Haller (von
links), Michael Fran-
kenbach und Leonard
Spreckels sind stolz
auf ihr Produkt.

dern”, sagt Niklas Haller. Der erste Edel-
brand aus Eicheln ist eine fein filtrierte
Spirituose aus 100 Prozent natirlichen
Zutaten ohne Zusatzstoffe.

Die Corona-Zeit hat die Vermarktung
des Oken nicht gerade leicht gemacht.
Nun wollen sie hierbei noch professio-
neller werden. Es gibt den Oken bereits
in vielen Hof- und Getrankeladen und
beim Lieferservice Bréos. In einigen
Restaurants wird er ebenfalls bereits
ausgeschenkt.

Zum Probieren gibt es den Oken Ubri-
gens auch in einer 10 Zentiliter grofRen
Flasche. Die normale FlaschengroRRe

ist beim Oken die 50 Zentiliter-Flasche.
Rund 40 Euro kostet sie. ,Wir mochten
unseren regionalen Radius bei der Ver-
marktung erweitern und sind auf der Su-
che nach weiteren Verkaufsstellen. Auch
im Bremervorder und Bremer Raum.

Fur Ideen sind wir offen”, betonen die
drei Geschaftsleute, die voller Elan in die
Zukunft schauen.
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Rezept:

Cocktail
OKEN Woods

Beerig, wiirzig, erfrischend —
Ein Cocktail wie ein sommerlicher
Spaziergang durch den Wald.

3 cl OKEN

6 cl Krauter-Limonade

1 Spritzer Schwarzer Johannisbeersirup
auffillen mit Crushed Ice
Majoranblite (alternativ frische Majo-
ranblatter).
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Museumsleiterin Ellen Horstrup und Inventarisierungsspezialist Lothar Safier zeigen ein Bronzeschwert, das fiir die Einlagerung
sorgsam verpackt wurde. Schidtzungsweise 40.000 Objekte zdhlt die Sammlung allein in den Abteilungen Archdologie und
Geologie. Foto: Siems

Bachmann-Museum steht vor
grofden Veranderungen

Sanierung und Neukonzeptionierung der Dauerausstellung werden Jahre dauern

Von Frauke Siems

as Bachmann-Museum steht vor gravierenden
Veréinderungen. Das denkmalgeschiitzte Ge-
bdude wird unter grofiem logistischen sowie
zeit- und kostenintensiven Aufwand saniert, die Dauer-
ausstellung komplett neu konzeptioniert. Der Land-
kreis Rotenburg investiert viele Millionen Euro. Was
im Einzelnen ist geplant und in welchem Zeitraum?

Worin liegt der Reiz, worin die Schwierigkeiten dieses
Mammutprojektes? Und was bedeutet eine jahrelan-
ge Schliefsung fiir die Bindung zwischen Museum und
Besuchern? ,,Zuhause” hat beim Trdger des Museums,

dem Landkreis Rotenburg, und bei Museumsleiterin

Ellen Horstrup nachgefragt.

,Das Ziel des Landkreises

und aller beteiligten Akteure
ist, die Museumsflachen im
Kanzlei- und Marstallgebdude
zusammenzufiihren und eine
zeitgemaRe Dauerausstellung
sowie Rdume fiir Sonderaus-
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stellungen zu schaffen”, er-
klart Christine Huchzermeier,
beim Landkreis zustandig flr
die Offentlichkeitsarbeit. In
der derzeitigen ,Vorplanungs-
phase” werde geprift, wie
die Substanz des denkmal-

geschiitzten Gebdudes
erhalten werden kann. Dazu
arbeitet der Landkreis mit
externen Experten aus unter-
schiedlichen Fachbereichen
zusammen. ,Dafir gibt es
keine Blaupause. Es ist so viel
Expertenwissen wie moglich
gefragt. Genauere Einzel-
heiten zum Umbau und zur
neuen Ausstellung kénnen
zum jetzigen Zeitpunkt noch
nicht genannt werden, be-
tont Huchzermeier. Auf jeden
Fall sei das Projekt langer-
fristig angelegt. Aktuell plane
der Landkreis mit einer vor-
aussichtlichen Fertigstellung
2035. Der Termin konne sich
aber noch weiter nach hinten
verschieben. Parallel dazu
wird von der Stiftung Bach-
mann-Museum ein Konzept
flir eine Neuausrichtung der

Ausstellung und die Lagerung
der Exponate erstellt.

Museumsleiterin Ellen Hors-
trup erldutert, womit sie und
das Team von der Stiftung
Bachmann-Museum aktuell
beschaftigt sind. ,,Nach der
SchlieBung der Ausstellung
im Mai bereiten wir uns in
diesem und im nachsten
Jahr auf den Auszug aus dem
Museumgebaude vor. Bis
zum kommenden Friihjahr
kimmern wir uns um die
Objekte zur Archdologie und
Geologie, das sind schat-
zungsweise 40.000 Objekte.
Dabei unterstiitzen uns die
Restauratorin Lena Geidner,
die alle Objekte priift und
schon fiir die Umlagerung
sorgfaltig verpackt, sowie der
Inventarisierungsspezialist



Lothar Safier, der zusatzlich
die Objekte in unsere digitale
Datenbank einpflegt. Diese
aufwandigen Vorbereitungen
kdnnen wir nur dank der Zu-
wendung durch den Landkreis
Rotenburg umsetzen®, betont
Horstrup.

Der Museumsalltag lauft der-
weil weiter. ,Wir bereiten zum
Beispiel gerade einen neuen
Band der Schriften des Bach-
mann-Museums vor, bieten
unsere Programme zum The-
ma Steinzeit flir Schulklassen
und Kindergeburtstage weiter-
hin an, stehen mit Forschern
in Kontakt und planen in enger
Abstimmung mit dem Landkreis
die nachsten Schritte”, erldutert
die Historikerin. Mit der neuen
Dauerausstellung einen zentra-
len Bereich des Museums neu
konzipieren zu kénnen, sei von
besonderem Reiz.

,Wir haben so viele eindrucks-
volle Objekte, mit denen

wir die Entwicklung unserer
Region im Landkreis Roten-
burg von den Anfangen der
Erdgeschichte bis in unsere
Gegenwart anschaulich dar-
stellen kdnnen. Diese Samm-
lung mdchte ich fiir unsere
Besucher zeitgemal und
spannend erlebbar machen.
Dass wir dazu die bisherige

Ausstellung schliefen muss-
ten, gehort leider mit dazu”,
sagt die Museumsleiterin.

Gleichwohl sei dem Team der
Kontakt zu den Besuchern
weiterhin sehr wichtig. ,Wir
haben viele Ideen fiir neue
Kommunikationswege, Ver-
anstaltungen und andere
Angebote. In den kommenden
Jahren werden wir flexibel
schauen, was wir in der Zeit
bis zur Er6ffnung der neuen
Ausstellung moglich machen
konnen. Ich freue mich zum
Beispiel schon auf den Tag
des Offenen Denkmals am

11. September, an dem wir
nachmittags Flihrungen zur
Geschichte des Bremervorder
Schlosses und des Museums-
gebdudes anbieten werden.

Angenommen, sie hatte fur
die Entwicklung des Museums
drei Wunsche frei, welche
waren das? Horstrup: ,Ich
wiinsche mir, dass wir in den
nachsten Jahren mit vielen
Menschen in Kontakt blei-
ben, dass wir mit der neuen
Ausstellung einen lebendigen
Ort fiir den Austausch tber
die Geschichte dieser Region
schaffen und dass wir dabei
auch unsere Begeisterung
fiir die Sammlung vermitteln
konnen.”

Soziale Dienste
Bezirk Hannover gGmbH
Wohnen & Pflegen

o
W oTe  \AWO
]

Wir suchen ab sofort in Voll und Teilzeit

Pflegefachkrafte m/wsd

- Wir bieten unseren
Senior*innen:

M Pflege und Betreuung in
familidrer Atmosphére

B Kurzzeit- und
Verhinderungspflege

M Hauseigene Kiiche

M Vielfaltige Betreuungs-
angebote und kulturelle
Veranstaltungen

| M einen geschiitzten

Wohnbereich bei
Demenzerkrankungen

AWO Seniorenzentrum am Hang
Am Hang 26 ¢ 27432 Bremervorde

Tel. 04761 990-0 ¢ info-E315@awo-wup.de
www.awo-wup.de

Bestattungsinstitut
Guathieer

Inh. Hans-Hermann Grotheer
Mitglied im Bestatterverband Niedersachsen e V.

Zuhiren
Jnost spenden

Erd-, Feuerbestattungen auf allen Friedhofen
See- und Baumbestattungen * Uberfiihrungen
Bestattungsvorsorge * Formalititen * Sofortdruck
von Trauerbriefen * Andachtsraum * Trauerfloristik

27432 Bremervorde - Tel. 0 47 61/ 61 44
Bremer Strafle 22 - Glinde Nr. 7 - 27432 Oerel

Das Bachmann-Museum wird aufwendig saniert und véllig neu
konzeptioniert. Der Landkreis Rotenburg als Tréger investiert
viele Millionen Euro. Bis zur Wiedereréffnung werden voraus-
sichtlich iber zehn Jahre vergehen. Gleichwoh! wollen die
Mitarbeiter mit verschiedenen Angeboten den Kontakt zu den
Besuchern aufrechthalten. Foto: Archiv

Trauerfloristik
Julias Blumentraum - Tel. 047 61/ 74 92 80
Glinde 7 - 27432 Oerel
kontakt@grotheer-bestattungen.de
www.grotheer-bestattungen.de
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Hans-Hinrich Pape auf seiner Wiese, die er seit 1993 zu einem wahren Biotop umgestaltet hat, das inmitten der Maisfldchen
auffdllt.

Von Rainer Kléfkorn

ei der Frage nach seinem

,Lieblingsplatz” muss Hans-

Hinrich Pape nicht lange
tiberlegen. "Ein Idyll in der Mais-
einéde” sei sein Favorit, sagt der
Anderlinger und ehemalige Blirger-
meister der Samtgemeinde Selsin-
gen. Um das von ihm geschaffene
Biotop in der Gemarkung seines
Heimatdorfes kiimmert er sich seit
vielen Jahren. Seit 2016, als er aus
dem Amt des Selsinger Samtge-
meindebiirgermeisters ausschied,
engagiert er sich fiir die Natur noch
intensiver als zuvor.

Hans-Hinrich Pape ist Jager, wobei der
66-Jahrige den Schwerpunkt mehr auf
den Erhalt und Schutz der Naturflachen
legt als darauf, Hasen und Rehe zu jagen.
Die Veranderungen in Natur und Land-
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schaft, vor allem durch den zunehmen-
den Maisanbau, haben ihn schon vor
Jahren handeln lassen. Noch 1990, weifR
er an einem Beispiel zu berichten, habe
es viele Rebhiihner und Fasane gegeben.
Seitdem sei ihre Zahl immer kleiner ge-
worden. Auch der Artenschwund und der
Rickgang der Insekten sind zu beobach-
ten.

Diese besorgniserregenden Veranderun-
gen und auch das Ziel, bei seinen flinf
Kindern Verstandnis fiir die Natur zu
wecken und dies auch vorzuleben, hatten
ihn motiviert, sagt Pape. Er ist belohnt
worden, wie er findet: ,Es ist erflllend,
etwas fir die Natur zu tun.”

Eine erste MaRnahme in seiner "Idylle in
der Maiseindde" sei gewesen, die Wege-
streifen, die von vielen Landwirten nach
und nach beackert wurden, durch Blih-
streifen fiir die Natur zurlickzugewinnen.
Immer mit Einverstdandnis der Eigentiimer

und der Gemeinde, wie Pape betont. Was
allerdings nicht immer ganz konfliktfrei
abgelaufen sei, weil mancher Landwirt
sich nur ungern von der zusatzlichen
Ackerfldche trennte.

Papes , Lieblingsplatz”, an dem er oft
gemeinsam mit seiner Hindin ,,Karla“

zu finden ist, befindet sich mitten in der
Anderlinger Feldmark. Die Wiese hat er
seit 1993 zu einem wahren Biotop um-
gestaltet, das inmitten der Maisflachen
auffallt. Neben einer Hecke als Umran-
dung hat der friihere Verwaltungsbeamte
40 Obstbaume gepflanzt. Dass etwa

zehn Baume eingegangen sind, habe ihn
traurig gemacht, berichtet er vor Ort. Vor
zwei Jahren begann Pape mit Erfolg, die
Baume zu veredeln und konnte so 20 ver-
edelte Baume nachpflanzen.

Wichtige Informationen habe er, wie
Pape schmunzelnd berichtet, einem Buch
aus dem Jahr 1794 Gber den Anbau von



Obstbdaumen entnommen. Hierin habe
er vieles entdeckt, was ihn bei seiner
Arbeit unterstiitzen konnte. Heute
wachsen auf dem Geldnde Apfelbdume
der Sorten James Grieve, Goldparmane
und Schéner von Nordhausen sowie
Birnenbaume der Sorten Clapps Liebling
und Pflaumenbdume.

Mittlerweile findet sich auf der Flache
auch ein naturnahes Kleingewasser,
das mit Kopfweiden eingefasst ist. Bei
seinem Engagement wurde er finanziell
von der Bingo-Umweltstiftung und vom
Landkreis unterstitzt, dessen Natur-
schutzbehérde entsprechende Vorha-
ben fordert. Es sei leider viel zu wenig
bekannt, bedauert Pape, dass der Land-
kreis solche Fordergelder zur Verfligung
stellt. Das "Sponsoring" aus Rotenburg
reicht von der Anlage von Hecken liber
die Anlage und Pflege von Obstwiesen
und Blahstreifen bis hin zu der Anlage

o e P r-':'-"."-.'j_i_.E'
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Auch ein naturnahes Kleingewdsser, das mit Kopfweiden eingefasst ist, befindet

sich auf der Fldche von Hans-Hinrich Pape.

von naturnahen Kleingewassern.

Er wiirde sich freuen, wenn andere
Naturfreunde seinem Beispiel folgen,
sagt der Anderlinger. ,,Nicht nur reden,
sondern was Gutes fur die Natur tun!”,
lautet seine Devise. Deshalb auch sei er
gerne bereit, Auskunft Gber die Forder-
moglichkeiten zu geben. Wer wolle,
kénne sich gerne bei ihm melden (Tele-
fon 04284/1720).

Zur Person:

Nach seiner Ausbildung beim damaligen
Landkreis Bremervorde war Hans-Hin-
rich Pape in den Verwaltungen der Stadt
Bremervorde und der Samtgemeinde
Tarmstedt tatig. 1994 wechselte er als
Vertreter von Samtgemeindedirektor
Werner Borchers nach Selsingen. 2011
trat er dessen Nachfolge als Blirgermeis-
ter der Samtgemeinde an. Fiinf Jahre,
bis 2016, hatte der fiinffache Familien-
vater dieses Amt inne.
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24 Stunden
Betreuung

in lhrem eigenen Zuhause!

Ilhre Ansprechpartnerin
Anna Marria Liihrs

Rufen Sie mich gerne
an und vereinbaren
einen Termin fur
ein unverbindliches
Beratungsgesprach.

Pro os
personliche Betreuung Zuhause

Alte StraBe 73 - 27432 Bremervorde

Mobil: 0176 - 62 73 30 49
Telefon: 0 47 68 - 922 86 55

info@prodomo-betreuung.de

www.prodomo-betreuung.de




Ernteprojekt ,,Gelbes Band“ des ZEHN geht in die 3. Runde:

Ab sofort rettet Niedersachsen wieder Ohst!

b sofort heifst es wieder:
A Obstbdume gesucht und

Obst retten! Ob im privaten
Garten oder auf der Streuobst-
wiese im Ort — eigene Obstbdume
kénnen beim ZEHN registriert und
mit einem Gelben Band gekenn-
zeichnet werden. Ein Gelbes Band
am Stamm signalisiert: Hier darf
kostenlos und ohne Riicksprache
geerntet werden.

Bereits in den vergangenen zwei Jahren
war das Ernteprojekt ein voller Er-

folg. Das Zentrum fir Erndhrung und
Hauswirtschaft Niedersachsen (ZEHN)
koordiniert die Aktion nun bereits zum
dritten Mal. Ab sofort ist ganz Nieder-
sachsen wieder aktiv gegen Lebensmit-
telverschwendung und rettet Obst vor
dem Verderb.

Die Idee ist simpel: Immer wieder bleibt
Obst ungenutzt unter Baumen liegen
oder Beeren an Strauchern hangen.
Manchen Privatpersonen wachst die
Obsternte in puncto Zeit und Menge
Uiber den Kopf oder aber die Streuobst-
wiese im Ort wird nicht aufgesucht und
abgeerntet. Mit einem Gelben Band
wird hier Abhilfe geschaffen. Eigene
Obstbdume konnen beim ZEHN regist-
riert und in eine Landkarte eingetragen
werden. Schon bekommen Obstbaum-
eigentimer/innen Gelbe Bander und

Ist der Obstbaum mit einem gelben Band gekennzeichnet, darf kostenlos und ohne

Riicksprache geerntet werden.

Informationsmaterialien vom ZEHN kos-
tenfrei zugeschickt. Nun eine Schleife an
den Baumstamm binden und schon ist
klar: Hier durfen alle ohne Riicksprache
flr den eigenen Bedarf Obst ernten. Ziel
des Ernteprojekts ist es, gegen Lebens-

Die ZEHN koordiniert das Ernteprojekt ,Gelbes Band" bereits zum dritten Mal. Ziel
ist es, gegen Lebensmittelverschwendung vorzugehen. Fotos: ZEHN
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mittelverschwendung vorzugehen und
Menschen fir dieses Problem zu sen-
sibilisieren. Denn: Lebensmittel sind zu
wertvoll, um ungenutzt zu bleiben oder
sogar im Ml zu landen. Wer selbst in
die Obsternte einsteigt, erfahrt viel Giber
Lebensmittel. Wie wachsen sie, wann
sind sie reif und wie kann ich sie gut
lagern und schlieBlich zubereiten. Und
auch ein Apfel mit einer kleinen Delle ist
wertzuschatzen und macht sich als Saft,
im Kuchen oder als Mus gut.

,Besonders gefreut hat uns, dass sich im
vergangenen Jahr viele Kommunen und
Stadte bei uns gemeldet haben. Sie ha-
ben eine groRe Vorbildfunktion und kén-
nen mit Aufrufen, Aufmerksamkeit und
Aktionstagen das Thema der Lebens-
mittelverschwendung ihren Biirgerinnen
und Biirgern naherbringen”, so Maren
Meyer. Alle Informationen zum Ernte-
projekt sowie ein Online-Teilnahmebo-
gen zur Registrierung gibt es auf www.
zehn-niedersachsen.de/gelbesband.
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Wie war
das damalsy
Frau Bittelmanné

"Wo geht es weiter in Richtung Kiel?" - Im Sommer 1985 fahren die Schwestern Birte und Anke Biittelmann aus Stubben nach

Schleswig-Holstein, um ihren Urlaub in Dédnemark verbringen zu kénnen. Dabei entdeckt sie ein BZ-Berichterstatter und foto-
grafiert die Jugendlichen an der Bundesstrafse bei Oerel.

Von Rainer Kléfkorn 7.30 Uhr, sind Anke und ich zu einer Durch die Malse fuhren wir nach Oerel,
zweitdgigen Fahrradtour gestartet. Ziel wo wir auf der Karte nach dem Weg
m Sommer 1985 fallen einem BZ-Be- war Kiel. Dort wollten wir unsere Eltern schauten. Ziel am Ende des ersten Tages
I richterstatter bei der Riickfahrt von treffen, die einen Tag spater mit dem war ltzehoe, wir hatten also noch einen
einem Termin nach Bremervorde Auto nachfolgten. Mit der Fahre wollte ziemlichen Weg vor uns.
zwei junge Mddchen auf, die neben der unsere Familie dann zur danischen Ost-
BundesstraRe bei Oerel eine Landkarte seeinsel Langeland fahren, wo wir ein Insgesamt war es ein tolles Erlebnis,
studieren. Dabei entstehen einige Fotos.  Ferienhaus gemietet hatten. es gab dem Urlaub zusatzlichen Pep.
Fast 40 Jahre spater erinnert sich Birte Es war das erste Mal, dass meine Was vor allem schon war: In Danemark
Biittelmann (damals 17) an das kurze Schwester und ich uns mit Fahrradern konnten wir unsere eigenen Fahrrader
Zusammentreffen und den Anlass fir die  auf den Weg machten. Unser Vater, der nutzen. Nach zwei Wochen haben meine
Fahrradtour mit ihrer drei Jahre jinge- in Appeln geboren wurde, gab uns eine Schwester und ich die Riickreise an-
ren Schwester Anke Biittelmann: Wegbeschreibung mit. Trotzdem waren getreten — wieder mit dem Fahrrad bis
,An diesem Tag, einem Freitag gegen meine Schwester und ich etwas unsicher.  nach Stubben.”
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SOLARLUX
| QUALITY
| PARTHER

M Wintergarten [l Terrassendacher Il Fenster + Tiren

M Falt- + Schiebeplaswinde [l Sonnen- und Lichtschutz

Q¥ Mundt

Wir schaffen WohnFreirdume.

www.mundt-wohnfreiraum.de
Telefon + WhatsApp: 04144 - 233 785
Mundt GmbH & Co. KG Hauptstrafie 11b | 21726 Oldendorf

Jetzt unverbindlich von uns beraten lassen!



Von Frauke Siems

eit 2013 betreibt Marianne Knabbe in Plénjes-

hausen das ,,Apolonia-Hus”. Das Idndlich-rusti-

kale Hofcafé auf dem historischen Miihlengelén-
de ist ein beliebtes Ausflugsziel, bekannt vor allem fiir
selbstgemachte Kuchen und Torten und unverkrampfte
Gastlichkeit. Hier backt und kocht die Chefin selbst:
Marianne Knabbe ,brennt” fiir gute Kiiche nach alten
Rezepten, gern neu kombiniert. Auch gréfsere Gesell-
schaften bekocht sie nach Terminvereinbarung miihe-
los. Fiir das ,,Zuhause“-Magazin hat sie einen Gemiise-
eintopf ,Quer durch den Garten” gekocht und sich am
grofien Herd in ihrer Kiiche im ehemaligen Pferdestall
Uber die Schulter schauen lassen.

Das ,,Kochgen” (Knabbe) liegt
der 62-Jahrigen im Blut. Schon
ihre UrgroRmutter waren ex-
zellente Kéchinnen: Die eine

wurde in Marienwerda mit
der Kutsche abgeholt, wenn
sie in Danzig fur die feine
Gesellschaft Essen zuberei-

ten sollte. Die andere war
Rostocks erste Kolonial-
warenhéandlerin. ,Meine
Vorbilder, beides harte
Knochen”, lacht die
Hofcafé-Betreiberin.
Die Grundfertigkeiten
in der Kiiche hat sie
von ihrer Mutter
gelernt, die als
Lehrerin Hauswirt-
schaftslehre und

Knabbes Gemliseeintopf ,,Quer durch den Garten" schmeckt

und ist gesund.

Textiles Gestalten unterrich-
tete. Von ihr lernte Marianne
Knabbe die ,,Grundrezepte.
Daraus kann man alles ent-
wickeln”. Und noch etwas hat
die Pl6njeshausenerin von
ihrer Mutter gelernt: sorgsam
mit Lebensmitteln umzu-
gehen, sie zu , lieben”, auch
wenn der Werbeslogan einer
groRen Verbrauchermarkt-
kette diese Grundhaltung
,verbrannt” habe.

Marianne Knabbe kocht gut
und leidenschaftlich gern.
Sie sei neugierig und pro-
biere gern Neues aus. ,Gute
Zutaten und ein guter Koch
ergeben gutes Essen”, das
steht fiir sie fest. Die Waren
bezieht die passionierte Ko-

chin beim GroRmarkt in Stade.

Verarbeitet werden moglichst
regionales Obst und Gemdse.
Beim Fleisch achtet sie darauf,
dass die Tiere gut gehalten
und fair behandelt wurden.
Angebot und Service im ,,Apo-
lonia-Hus” sind (iber die Jahre
stetig gewachsen
und mit ihnen die
Raumlichkeiten in
dem idyllisch ge-
legenen Hofcafé.

Dabei war das Lokal anfangs
als reines AuRencafé gedacht.
Mit vier Tischen ging es los.
,2013 hatten wir nur sechs
gute Wochenenden, der Rest
war verregnet. Da kam von
den Gasten immer wieder die
Frage, ob man sich nicht auch
reinsetzen konnte”, erinnert
sich Knabbe.

So kam es, dass der ehemalige
Rindviehstall auf dem ehe-
maligen landwirtschaftlichen
Gehoft vis-a-vis zur Plonjes-
hausener Miihle umgebaut
wurde. Bis zu 50 Gaste finden
bequem Platz. Anfangs war
die Kiiche noch im Haupthaus.
2015/16 ist Knabbe damit in
die alte Muhlenwerkstatt um-
gezogen. Auch im AuRencafé
hinter dem ehemaligen Pfer-
destall stehen unter groRRen
Baumen nun weit mehr als
vier Tische. Neulich fand eine
Hochzeit mit 120 Gasten statt.
,Das geht nur, wenn das Wet-
ter mitspielt”, lacht Knabbe.

Flexibel ist die dreifache
Mutter und langjahrige
Bankkauffrau, die eigentlich
Krankenschwester werden
wollte, allemal. Ob Familien-

Marianne Knabbe kocht gut und leidenschaftlich
gern. 2013 erdffnete sie in Plénjeshausen das "Apolo-
nia Hus". Fotos: Siems (5)/Knabbe (1)



1 Zwiebel, 2 Essl. Ol, 1 Porrestange, 1 Kohl-
rabi, 1/2 Sellerieknolle plus Selleriegriin/
glatte Petersilie, 4 Mohren, 1 Pastinake, 1/2
Steckriibe, 1 StiRkartoffel, 1 Handvoll griine
Bohnen, 4 Kartoffeln.

Fur Fleischliebhaber: 500g Hackfleisch (ge-
mischt oder rein Rind), 2 Eier, 1 Brétchen
eingeweicht, Salz/Pfeffer

Flr Vegetarier: deftige GrieBkloRchen mit
Krautern): 1 Essl. Butter, 100g Hartweizen-
grieB, 2-3 Eier, Salz, Krauter nach Geschmack
(kann ruhig eine Trockenmischung sein) ca.
1/4 1. Milch.

Alle Gemiise putzen und in mundgerechte
Sticke schneiden. Zwiebel halbieren, Schnitt-
flichen in dem Ol richtig braun werden
lassen (Réstaromen) und herausnehmen.
Kartoffeln schalen, mundgerechte Stiicke,
und wie Salzkartoffeln vorkochen (einmal
aufwellen lassen, Wasser abgieRen, beiseite

stellen (verhindert das der Eintopf ,milchig”
wird, durch die Starke).

Frische Bohnen putzen, mundgerechte
Stlicke, blanchieren, beiseite stellen. Hack-
fleischteig herstellen, anstandige Kl6Re for-
men und getrennt in Wasser garen, beiseite
stellen.

Mohren, Pastinaken, Sellerie, Porree in das
Ol geben, kurz anschwitzen, mit Wasser/Ge-
misebriihe angiellen, garen bis weich (Zeit:
nach Gemduse unterschiedlich, ca. 15 Min.),
Kartoffeln hinzu, weitere 10 min., fertige
Hackballchen hinzu, Stengel Sellerieblatt/
glatte Petersilie hinzu, mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

Tipp zur Gemisebriihe: alle Putzabschnitte
der Gemiise im Topf mit Kaltwasser, Salz und
dann aufkochen/simmern lassen — dann ist
der Gemiisebriihe-Ansatz auch gleich fertig
und alles ist verwertet.

feste, Vortragsveranstaltun-
gen, Weihnachtsfeiern oder
Betriebsausfliige: das Apolo-
nia-Hus ist ganzjahrig gedffnet
und bietet fir jede Gesellschaft
den passenden Rahmen. Es

sei denn, die Corona-Krise
fahrt dem Gastgewerbe in die
Parade.

Flr die Leserinnen und Lesern
des Zuhause-Magazins hat die
Plonjeshausenerin ein Gericht
ausgesucht, das gut schmeckt,
gesund ist und obendrein noch

den Geldbeutel schont , Das
Rezept ist von meiner Uroma,
Oma und Mutter. Alle Gem{ise-
sorten sind in Menge und Art
veranderlich, je nachdem, was
gerade im Garten reif oder
preiswert zu kaufen ist”, erklart
Knabbe.

Fleischliebhaber kdnnen den
Eintopf mit Hackballchen ,auf-
motzen®, Vegetarier kdnnen

je nach Geschmack ,deftige
GrieBkl6Bchen mit Krautern”
dazu geben.

APOLONIA HUS

Kuchen nach
alten Rezepten

Sonntags
von 14.00 - 18.00 Uhr

Individuelle Meniis
far lhre

Hochzeit, Jubilaum, Familienfeiern,

Trauerfeiern uvm.
ab 10 Personen jederzeit moglich.

—— Unser Riickzugsort in der Natur fiir Sie 4‘

Marianne Knabbe

Plénjeshausener Muhle 1 | 27432 Bremervérde-Pldnjeshausen
@ 04767/8214120 | www.apoloniahus.de

Fleischessern schmeckt der Eintopf auch mit Hackbdllchen.
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Die damals Verantwortlichen im Flecken Bremervérde mussten sich vor 170 Jah-
ren schon sehr bemiihen, um ihren Mitbiirgern den Status ,Stadt” schmackhaft

zu machen. Gliicklicherweise setzten sie sich iliber alle Widerstiande hinweg, seit
1852 kénnen sich die Bremervorder folglich Stadter nennen. 100 Jahre spater, im
Jahr 1952, wurde dieser Anlass fast ein ganzes Jahr lang mit vielen Veranstaltungen

gefeiert. Ein Festakt in der Markthalle, ein Umzug mit vielen Teilnehmerinnen und
Teilnehmern, eine groRRe Ausstellung sowie ein FuBballspiel im Schiitzenhofstadion
standen auf dem Programm. Zum Stadtjubilaum wurde auch das Rathaus, damals
noch in der Neuen StraRe, feierlich geschmiickt, wie auf unserem Foto zu sehen.
Text: Rainer Kléfkorn / Foto: Archiv BZ
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Im Gesprach:

Die Leipziger Kiinstlerin
Yvette KieBling, an die
der Kultur- und Heimat-
kreis Bremervorde das
Stadtmaler-Stipendium
2022 vergeben hat, (iber
ihre Zeit in Tansania.

In Tansania: ,Fiir mich ist das Unmittelbare, das Direkte, die Konfrontation mit dem Gegendiiber, also mit der Vegetation, der

b,

Uferszenerie eines Flusses oder der Situation allgemein ganz entscheidend”, sagt Yvette KiefSling, die neue Bremervérder

Stadtmalerin. Foto: S. Méllers

ald hat Bremervorde eine neue

kreative Einwohnerin — auf Zeit:

Vom 5. September bis 16. Oktober
ist Yvette KieRling die neue Bremer-
vorder Stadtmalerin. Der Kultur- und
Heimatkreis (KuH) Bremervorde hat sein
diesjahriges Stipendium an die Land-
schaftsmalerin aus Leipzig vergeben.
Sechs Wochen lang wird Yvette KielRling
in der Ostestadt leben und arbeiten.
Sie freut sich auf den hohen Himmel
im Vorder Land und die Moorland-
schaften rund um Bremervorde. Warum
die Zuhause-Redaktion die Kiinstlerin
flr ein Interview nicht in ihrer sachsi-
schen Heimat erreichte, sondern in den
Usambara-Bergen von Tansania und was
dieses ferne Land fiir ihre kiinstlerische
Arbeit bedeutet, erklart Yvette KieRling
unserem Redakteur Thomas Schmidt.

Frau KieBling, wir erreichen Sie gerade
im fernen Tansania. Mégen Sie uns kurz
beschreiben, was Sie nach Ostafrika
gefiihrt hat?
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Bereits seit 2015 arbeite ich auf dem
afrikanischen Kontinent. Durch Freunde
habe ich ein Jahr spater die Insel Sansi-
bar und seitdem immer wieder neue
Orte in Tansania fur mich entdeckt.

Seit dem vergangenen Jahr arbeite ich
auch am historischen Institut ,,Amani“
im gleichnamigen Ort in den &stlichen
Usambara-Bergen im Rahmen eines For-
schungsvorhabens der Museen Stade.

In Ihren Arbeiten reflektieren Sie unter
anderem den Einfluss des Menschen
auf Flora und Fauna. Kénnen Sie be-
schreiben, was Sie an diesem Thema
in besonderem MaRe interessiert und
inwiefern es fruchtbar fiir lhre kiinstle-
rische Produktion ist?

Unser Bild von Afrika ist haufig von den
finf GroRRsdugetieren, den sogenann-
ten ,,big five”, von Safari und Savanne
gepragt. Es mag demgegeniiber verwun-
dern, aber mich interessieren besonders
die oft atemberaubende Weite,

Tuschelithografie auf Aludibond, Uber-
malung mit Ol, 50 x 36 cm

berauschende Vegetation und vielfal-
tigste Landschaften. Zudem versuche ich
der Frage nachzugehen, wie der Mensch
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Wilfried Riggers (links) und Georg Tretzmiiller freuen sich, schon bald die Leipziger
Kiinstlerin Yvette Kiefling als Bremervérder Stadtmalerin begriifsen zu kénnen.
Foto: T. Schmidt

fiir mich zu erfahren und zu erfassen.
Ich begeistere mich flir einen Ort, seine
Pflanzen, eine bestimmte Situation. Da-
raus entspringen dann fast automatisch
die Bildidee, das Format und vielleicht

durch die Ansiedlung von Pflanzen seine
Spuren in der Landschaft hinterlassen
hat. Ohne uns gdbe es zum Beispiel
keine Palme auf Sansibar. Ostafrika ist
durch den arabischen, indischen, euro-
paischen und heute oft chinesischen
Einfluss voller spannender Widerspriiche
und Eigenheiten.

Die Freiluft-Malerei kennzeichnet lhre
kiinstlerische Arbeitsweise seit vielen
Jahren — was ist im tropischen Regen-
wald der vielleicht wichtigste Unter-
schied zum ,,plein-air-Arbeitsplatz” an
der Elbe oder andernorts in unseren
Breiten?

Jedenfalls wird man nahe des Aquators
niemals frieren. Zugleich kann man vom
Regen ebenso schnell liberrascht wer-
den wie an Oste oder Elbe. Malerisch
fallen naturlich die andere, Uppige Ve-
getation und ein intensiveres Farbspekt-
rum ins Auge. Zugleich fehlt gelegentlich
das Weite und natdrlich das Vertraute.

Mogen Sie lhren Tagesablauf bei ihrem
Aufenthalt in Tansania kurz skizzieren
- vielleicht von der ersten Bildidee bis
zum fertigen Ergebnis?

Auf dem Weg zum Malen bin ich ein
ziemlich ungeduldiger Mensch. Insofern
kénnen die Schritte auch ineinander
Ubergehen oder zum Teil nur Minuten
dauern: Ich suche die Inspiration im

Mgombe, Morogoro, 2020, Ol auf Lein-
wand, 150 x 120 cm

noch die Wahl eines bestimmten, vor-
bereiteten farbigen Grunds. Und dann
muss es schnell gehen: malen... malen...
malen... Manchmal einen ganzen Tag,
manchmal auch mehrere oder auch

je nach Lichtsituation mehrere Bilder
parallel.

. b
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DrauBen. Das heifit, ich begebe mich
in die Landschaft, suche das Gespréach
mit Ortskundigen und versuche den Ort

Die einzigartige Pflanzenwelt der Usambara-Berge, die zu den artenreichsten
Regionen der Welt gehéren, begeistert Yvette Kief3ling: Bombom Hill, 2021, Ol auf
Papier, 51 x 45 cm
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den. Foto: S. Méllers

Die Usambara-Berge zdhlen zu den
artenreichsten Regionen der Welt — wie
inspirierend ist das fiir Ihre tagliche
Arbeit inmitten der Natur?

Unfassbar! Sehr! Die einzigartige hei-
mische Pflanzenwelt begeistert mich
natirlich sehr. Hinzu kommen tber
3.000 Pflanzenarten aus den Tropen und
Subtropen, die im deutschen Kaiserreich
nach Amani gelangten.

Viele Kiinstlerinnen und Kiinstler arbei-
ten im Atelier. Was reizt Sie grundsatz-
lich an der Arbeit inmitten der Natur?

Dabei ist das Unmittelbare, das Direkte,
die Konfrontation mit dem Gegenliber,
also mit der Vegetation, der Uferszenerie
eines Flusses oder der Situation allgemein
ganz entscheidend. Ich versuche, die
Atmosphére eines Ortes bewusst in die
Arbeit einflieRen zu lassen. Ich freue mich
besonders, wenn dann beim spateren
Betrachten die Hitze der Tropen oder die
Weite des Marschlandes erlebbar werden.

Hat lhrer Einschatzung nach die Arbeit

unter freiem Himmel einen Einfluss auf
die Bildsprache im Vergleich zur Arbeit
im Atelier?

Ja. Unbedingt. Die Bildidee, die Inspira-
tion in meiner Arbeit kommt immer aus
dem Draul’en, dem Direkten. Ich arbeite
aber selbstverstandlich auch im Atelier
—besonders bei groRen Formaten —und
in der Druckwerkstatt; aber auch dann
immer mit den vor Ort unter freiem
Himmel gesammelten Erfahrungen.

Yvette Kief3ling versucht, die Atmosphdre eines Ortes bewusst in die
Arbeit einfliefSen zu lassen. Foto: S. Méllers
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Die Arbeiten von Yvette Kief3ling lassen die Atmosphdre eines Ortes erlebbar wer-

Das Sommer-Stipendium des Kultur-
und Heimatkreises Bremervorde riickt
naher - mit welchen Erwartungen kom-
men Sie nach lhren jiingsten Erfahrun-
gen in Ostafrika in die Ostestadt?

Das groRzligige Stipendium ist auch
etwas ganz Neues fiir mich: Ich konnte
noch nie fir einen so langen Zeitraum
konzentriert an einem Ort arbeiten.
Das ist eine tolle Chance und wird mit
meiner Arbeitsweise an Oste und im
Umland von Bremervorde sicher sehr in-
tensiv. Ich freue mich auf das eine oder
andere Experiment, das Einlassen auf
das vermeintlich Bekannte, Heimische,
aber auch auf jeden Fall auf etwas ganz
Neues fir mich: die Moorlandschaft.
Und natlrlich auf das Erkunden, das
Kennenlernen, die Inspiration vor Ort
durch die Landschaft und ihre Men-
schen.

Zur Person: Yvette KiefSling wurde 1978
in llmenau geboren und studierte von
1997 bis 2003 Malerei an der Hoch-
schule fiir Grafik und Buchkunst
Leipzig. Die mehrfach preisge-
krénte Kiinstlerin ist Meis-
terschiilerin von Professor
Arno Rink, der als Wegbe-
reiter der Neuen Leipziger
Schule gilt. Arbeiten der
neuen Bremervérder
Stadtmalerin finden sich
in zahlreichen privaten
und institutionellen
Sammlungen.
www.yvettekiessling.de

Livingstone Chinese Palm, Amani, 2021,
Ol auf Papier, 38 x 33 cm

- .'\.-:‘ ‘h.- - "

Montag, 5.
September bis
Sonntag, 16.
Oktober

Atelier BrunnenstralRe 15 (ehem.
Erntedank), Bremervorde, Pro-
jekt Stadtmaler: Stadtmalerin
Yvette KieBling

Vernissage am Samstag, den 15.
Oktober 2022 um 19.30 Uhr

Ausstellung am Samstag, 15. Ok-
tober, 10.00 bis 18.00 Uhr und
Sonntag, 16. Oktober, 12.00 bis
17.00 Uhr, Veranstalter: Bremer-
vorder Kultur- und Heimatkreis
eV, Tel. 04761/921277, www.
kulturundheimat.de/stadtmaler




»Reif« flir die
eigene Immobilie?

Die Preisspirale bei Immobilien, Mieten und Wohnneben-
kosten dreht sich weiter steil nach oben. Wohnen insgesamt
wird stetig teurer. Da fragen sich viele, ob sie die Idee von
den eigenen vier Wanden noch lange aufschieben sollten.
Aber Wohntrdume missen bezahlbar sein. Heute und in der
Zukunft. Dorte Kleinert, Leiterin ImmobilienFinanzierung bei
der Sparkasse Rotenburg Osterholz, gibt Tipps, wie sich In-
teressenten Schritt fir Schritt dem Wunsch nach der eigenen
Immobilie ndhern kdnnen.

Frau Kleinert, ist es die richtige Zeit, um jetzt eine eigene
Immobilie zu bauen oder zu erwerben?

Dérte Kleinert: ,Die aktuelle Lage ist gepragt von gestiege-
nen und immer noch steigenden Preisen, aber gleichzeitig
auch immer noch sehr moderaten Zinsen. Wenn die sons-
tigen Rahmenbedingungen stimmen, ist das immer noch
eine gute ,Absprungkante*in die eigenen vier Wande."

Dorte Kleinert, Leiterin ImmobilienFinanzierung

Sie sprechen die ,sonstigen Rahmenbedingungen* an;
was muss man darunter verstehen?

Dérte Kleinert: ,Vor allem die langfristige Tragbarkeit der
monatlichen Belastung aus Krediten und Nebenkosten.
Und dazu gehdort neben einer gezielten Absicherung von
Sach- und Einkommensrisiken zundchst einmal die korrekte
Ermittlung der entstehenden Kosten. Gerade beim Bau der
eigenen vier Wande oder bei umfangreichen Modernisie-
rungsmaBnahmen kann es sonst zu unschonen finanziellen
Uberraschungen kommen.“

Absicherung, korrekte Ermittlung der Kosten, langfris-
tige Tragbarkeit der Kreditraten. Das klingt, als gédbe es
viel zu bedenken?

Gleich ausrechnen!

Dorte Kleinert: ,Ja, in der Tat. Denn schlie8lich will man lange
Freude an seinem Haus haben, wird im Laufe der Zeit mit
erforderlichen InstandhaltungsmaBnahmen konfrontiert und
mochte sich neben der eigenen Immobilie auch noch die
schonen Dinge des Lebens, wie zum Beispiel einen Urlaub,
gonnen. Wir empfehlen daher auf jeden Fall die umfangreiche
Beratung durch einen unserer Spezialisten.”

Viele stehen mit ihren Uberlegungen zur eigenen Immo-
bilie noch ziemlich am Anfang. Macht da ein Termin bei
einem Spezialisten liberhaupt Sinn?

Dérte Kleinert: ,Selbstverstdndlich beraten wir gern auch in
einer solch friihen Phase. Wir wissen aber, dass viele Kunden
gern erst einmal flr sich prifen moéchten, ob eine Immobilie
Uberhaupt ins Budget passt und wenn ja, bis zu welchem
Preis. Unsere Rechentools rund um die Themen ,Haus kaufen,
Haus bauen, Haus modernisieren‘ leisten da gute Unterstit-
zung. So verschaffen sich Interessierte schnell Klarheit, was
sie ihr Wohntraum kosten wird. Die Module unterstitzen bei
der korrekten Ermittlung aller Bau- bzw. Kauf- und Reno-
vierungskosten. So hat man eine verldssliche Basis fiir die
weitere personliche Kalkulation. Bequem von zu Hause aus
ohne vorherigen Banktermin.”

Das klingt verlockend. Was raten Sie abschlie3end allen,
die sich derzeit ernsthaft mit einem Immobilienerwerb
beschidftigen, Frau Kleinert?

Dorte Kleinert: ,,Machen Sie lhren Immobiliencheck und schaf-
fen Sie die Basis flir eine fundierte Entscheidung fir oder
ggf. auch gegen die eigene Immobilie. Denn wie formulierte
schon Seneca so treffend: ,Nicht weil es schwer ist, wagen wir
es nicht, sondern weil wir es nicht wagen, ist es schwer!

ImmobilienCenter

Einfach anrufen und einen
Infotermin vereinbaren:
04281 940-8888
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Charlotte
McConaghy

Wo die
Wialfe
sind

er kennt sie nicht, die kleine Hexe von Otfried Preufler?
Hier ist die Geschichte in einem Bilderbuch gekiirzt und
lustig erzahlt. Ein wirklich schénes Buch zum Vorlesen und

angucken fiir Kinder ab 4 Jahren, mit tollen Illustrationen von Daniel
Napp. Otfried PreufSler: Die kleine Hexe - Ausflug mit Abraxas

niemand wissen, schon gar nicht seine Freunde und die Schule. So

beginnt ein abenteuerliches Versteckspiel und die beiden miissen
immer wieder an unterschiedlichen Orten iibernachten und Offentli-
che Toiletten oder die Schwimmbaddusche benutzen. Aber Felix hat
einen Plan, wie sie zu Geld kommen und vielleicht doch wieder in einer
richtigen Wohnung leben kénnen....ein Buch tiber versteckte Obdach-
losigkeit, echte Freunde und Menschen, die das Herz am rechten Fleck
haben. Wunderbar geschrieben von der kanadischen Schriftstellerin Susin
Nielsen. Nominiert fiir den Jugendliteraturpreis 2021.

Susin Nielsen: Adresse unbekannt

F elix lebt mit seiner Mutter in einem alten VW-Bus. Das soll nur

; . . ! Lotlank
kleine Cottage in Irland“ aus der Serie ,,Romantic Escapes® von E , *
Julie Caplin. Es geht nicht nur um eine Liebesgeschichte, sondern W
Land und Leute werden so schén beschrieben, dass man sogleich die

R =
Koffer packen mochte. Eine ideale Urlaubslektiire. .
5

I ocker-flockig leicht und gut zu lesen ist der Liebesroman ,,Das

Julie Caplin: Das kleine Cottage in Irland

UL Cami i

legt Henri Faber mit seinem 2. Thriller ,,Kaltherz® vor. Es er-

mittelt mehr oder weniger offiziell Kripobeamtin Kim Lansky auf
unkonventionelle Weise in einem Fall von Kindesentfithrung, bei dem
nichts scheint, wie es ist. Henri Faber: Kaltherz

E inen echten Pageturner, den man nicht aus der Hand legen kann,

( :harlotte McConaghy, eine in Austra-

lien aufgewachsene Schriftstellerin mit

irisch-schottischen Wurzeln, hat schon
in ithrem sehr ergreifenden Debiitroman ,,Zug-
vogel“ iberzeugt. In ihrem neuesten Titel ,Wo die
Wolfe sind“, geht es um die Wiederansiedelung
von Wolfen in den schottischen Highlands. Nicht
nur werden Themen wie Umweltzerstérung und
wie unser Handeln das Leben der Tiere beeinflusst
beschrieben, sondern es geht auch um die seltene
Krankheit Mirror Touch Synisthesie und hausliche
Gewalt, beziehungsweise Gewalt gegen Frauen. Ein
Buch, das wichtig ist und das lange im Gedichtnis bleibt!
Charlotte McConaghy: Wo die Wolfe sind

Viel SpaB beim Lesen wiinscht

Francesca Todisco, Leiterin der
Stadtblicherei Bremervorde.
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Photovoltaikanlagen und Stromspeichersysteme machen unabhdngig, schonen das Klima und sparen dazu Stromkosten.
Foto: © EWE/Klein Photographen

ohe Energiepreise und die Versorgungssicherheit bestim-
men aktuell die Nachrichten. Strom, Gas und Heizél sind
teuer wie lange nicht, ein Ende der Preisentwicklung ist

nicht in Sicht. Energiesparen wird daher immer wichtiger. Das
ist nicht nur gut fiirs Portemonnaie, sondern auch fiirs Klima.
Der Energiedienstleister EWE gibt seinen Kundinnen und Kunden
daher seit vielen Jahren Tipps zum sparsamen Umgang mit
Energie. Aktuell unterstiitzt das Unternehmen auch die 80-Mil-
lionen-Kampagne des Bundeswirtschaftsministeriums, die alle
80 Millionen Bundesbiirger dazu aufruft, den Energieverbrauch
schon jetzt so gut wie méglich zu reduzieren oder auch auf
erneuerbare Energietréger zu setzen. Denn: Vor allem Gas,

das in diesem Sommer nicht fiir die Stromerzeugung oder den
Warmwasserverbrauch genutzt werden muss, kann vorsorglich

fiir den kommenden Winter gespeichert werden.

Wenn der Energiever-

brauch aus Sonne, Wind &
Co gedeckt werden kann,
hilft das gleichzeitig dem
Klima. ,,Nicht nur im Grof3en,
sondern auch in den eigenen
vier Wanden ist der Einsatz
erneuerbarer Energien eine
gute Moglichkeit fir mehr
Unabhéngigkeit und damit
flir mehr Versorgungssicher-
heit zu sorgen, beispielsweise
mit einer PV-Anlage auf dem
Dach fir die Stromerzeugung
und einer Warmepumpe fiir
die Warmeerzeugung. Da die
Sonne allerdings nicht immer
scheint, braucht es auch
intelligente und effiziente
Speicherlésungen,” sagt
Rouven Piontek, Solar-Ex-

perte bei EWE. Mit einer
Kombination aus PV-Anlage
und Stromspeichersystem
kann der Jahresstrombedarf
inzwischen bis zu 70 Prozent
gedeckt werden. Entscheiden
kann die Kundschaft, ob sie
eine gesicherte Versorgung
durch eine Notstromfunktion
haben mochte, eine War-
mepumpe mit dem Strom
betreibt oder eine Wallbox
firs Laden eines Elektroautos
kombiniert. ,Insgesamt ist
jede Kilowattstunde Energie
aus der Sonne ein Pluspunkt
far die Umwelt und fir mehr
Versorgungssicherheit. Und
jede Kilowattstunde Energie,
die nicht verbraucht wird,
schont zudem auch noch das

Immer mehr Menschen
wollen den Strom ihrer Solar-
anlage mit dem Elektroauto
kombinieren und lassen sich
dafiir eine Wallbox installie-
ren. Foto: Klaus Merz / Klein
Photographen

Portemonnaie”, so Piontek
weiter.

Seit vielen Jahren unterstitzt
EWE Energieverbraucher, sei
es durch einfache Energie-
spartipps, Energieberatung
oder Lésungen, die bei der
Modernisierung eines Hauses
und bei der personlichen
Energiewende helfen. Dabei
Ubernimmt EWE bei einigen
Dienstleistungen auch die
Investitionskosten und bietet
beispielsweise Luft-Wasser-
Warmepumpen im Paket fur
einen monatlichen Betrag an.
Mit enthalten im Paket sind
Planung, Einbau der neuen
und Entsorgung der alten
Heizung fiir eine feste Rate

liber den gesamten Vertrags-
zeitraum von 15 Jahren. Ein
Servicevertrag flir Wartungen
und Reparaturen der Anlage
sowie ein grunes Strompro-
dukt kdnnen fir ein Rund-
um-sorglos-Paket gleich dazu
gebucht werden. ,Warme-
pumpen haben den Vorteil,
dass sie Haushalte unabhan-
giger von Ol und Gas ma-
chen, da sie frei verflighare
Umweltenergie aus der Luft
oder aus der Erde nutzen. Fir
den Betrieb der Anlage kann
griner Strom genutzt wer-
den. In Kombination mit einer
Photovoltaik-Anlage zur re-
generativen Stromerzeugung
und einem Stromspeicher
erhoht sich die Energieautar-
kie eines Haushaltes noch,”
erldutert EWE-Warmeexperte
Pascal Zug.

Dieses Komplettpaket ist nur
ein Beispiel bei der Unterstit-
zung von Privathaushalten
und Gewerbebetrieben beim
Umbau ihrer Warmever-
sorgung. Alternativ kdnnen
Photovoltaikanlagen auch ge-
pachtet werden. Ausfiihrliche
Informationen zum Umbau
der eigenen Energieversor-
gung gibt es auf ewe-waer-
me.de oder auf ewe-solar.de
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Plonjeshausener
TV-Frau Steffi
Treiber stellt wei-
teres Upcycling-
Projekt vor
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n der Herbstausgabe des

vergangenen Jahres stellten

wir die Plénjeshausener
TV-Frau und Upcycling-Ex-
pertin Steffi Treiber vor. Unter
Anleitung der Gastgeberin der
WDR-Sendung , Steffi Treiber
Lieblingsstiicke” durften unsere
Leser aus einem Holzbrett ein
Héngeregal bauen. Das kam
so gut an, dass wir daraus eine
Serie machten. Dieses Mal
stellt die 40-Jdhrige das Projekt
Kinderktiche aus einem Stuhl
aus ihrem Buch ,Kreative Lieb-
lingsstiicke” vor. Und wieder
sind die Zuhause-Leser zum
Nachmachen eingeladen.

Und so wird’s gemacht:

1. Fir den Ofen in der Kinderkiiche
sage aus dem kiirzeren Holzbrett einen
Boden als Ofenfach aus: Miss dafiir
Lange und Breite des Stuhles bis zu den
AuRenkanten der Stuhlbeine aus und
Ubertrage die MaRe auf das Holzbrett.
Dann mit der Handkreissage zusagen
und die Kanten mit dem Schleifklotz
brechen.

2. Damit der Boden zwischen die Stuhl-
beine passt, muss das Brett ausgeklinkt
werden: Schabloniere dafiir die Stuhl-
beine ab und schneide die Rechtecke
mit der Stichsdge aus.

Setze das ausgeklinkte Holzbrett ein:
Nun hat der Ofen einen Boden.

4. Lege das zweite Holzbrett auf die
Sitzflache, um Lange und Breite der
Arbeitsplatte zu bestimmen. Dabei auch
den Durchmesser der Schiissel beach-
ten, die das Spiilbecken darstellt, damit
diese auf jeden Fall in die Arbeitsplatte
hineinpasst. Anzeichnen und mit der
Handkreissage zusagen.

5. Das Spiilbecken habe ich aus einer
alten Blechschiissel mit Rand gebaut.
Fiir das Loch in der Arbeitsplatte, in
das sie eingesetzt werden soll, lege

die Schissel zunachst verkehrtherum
auf die Arbeitsplatte und zeichne den
Umriss nach. Miss dann die Breite des
Schiisselrands und zeichne in den
ersten Kreis einen zweiten kleineren
Kreis im Abstand der Randbreite (bei
mir waren das 1,5 cm) ein. Du musst
dabei nicht allzu genau zeichnen: Die
Linien dienen nur als Orientierung, wie
weit du maximal sdgen darfst und mini-
mal sdgen musst, damit die Schiissel in
das Loch passt.
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6. Bohre nun mit dem 10-mm-Holzspiral-
bohrer ein Loch an der inneren Kreislinie
und fuhre hier das Stichsagenblatt ein.
Den Kreis aussagen und am Ende testen,
ob die Schiissel hineinpasst.

Der Wasserhahn wird aus der Turklin-
ke gebaut. Zunachst mit der Schieblehre
die Breite der Turklinke am Hals (nicht am
Griff) abmessen und auf der Arbeitsplatte
das Bohrloch neben der Schiissel
markieren. Bei meiner Klinke war fir ein
ausreichend groles Loch ein 18-mm-

Flr das Ofenfach habe ich dem
weillen Stoff ein Streifenmuster verpasst,
damit er an eine Ofenklappe erinnert.
Den Stoff zunachst passend zuschnei-
den und ggf. an den Randern umnahen.
Dann mit dem Malerkreppband Streifen
in unterschiedlichen Breiten abkleben
und mit dem Pinsel vorsichtig schwarzen
Acryllack auftragen. Ich habe das auf der
Rickseite der Arbeitsplatte gemacht, da
stort es nicht, wenn etwas Farbe daneben
geht. Ziehe das Malerkrepp ab, solange
die Farbe noch feucht ist!

12. Jetzt bemalst du die Kiiche. Ich habe
mich fir Hellblau entschieden. Verwende
die Farbwalze und beginne mit der Riick-
seite der Arbeitsplatte: So kann diese
trocknen, wahrend du mit dem Pinsel den
Stuhl anmalst. Zum Schluss die Vordersei-
te der Arbeitsplatte lackieren.

Sind alle Teile lackiert und getrock-
net, kdnnen sie zusammengesetzt und
verschraubt werden: Zuerst legst du den
Boden fiir das Ofenfach ein und schraubst
ihn an. Dann befestigst du von innen mit
dem Handtacker die Ofenklappe.
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Holzbohrer erforderlich.

8. Aus dem Holztablett werden die
beiden Regalbretter gebaut, die an die
Stuhllehne montiert werden. Bestimme
dafiir mit dem Anschlagwinkel die Mitte
des Tabletts, zeichne sie an und halbiere
das Tablett mit der Stichsage.

9. Aus den Regalbrettern missen noch
die senkrechten Streben der Stuhllehne
ausgeklinkt werden. Dafiir jedes Brett mit
den Schraubzwingen an der gew{inschten

Position fixieren und mit dem Anschlag-
winkel auf beiden Seiten die Form der
Strebe Ubertragen. Dann die Rechtecke
mit der Stichsdge aussagen.

10. Fir die Herdplatten habe ich die
alten CDs verwendet, fir die zugehdrigen
Drehknopfe die Glasdeckel: Alle Teile mit
schwarzem Spriihlack anspriihen, dabei
Atemschutzmaske und Gummihandschu-
he nicht vergessen! Wer méchte, kann
auch eine der Herdplatten rot lackieren,
damit sie heil aussieht.



14. Bohre nun das Loch fiir den Sani-
tar-Flexschlauch, der die Wasserleitung
darstellt, in die Seite des Stuhls, verwen-
de daflir den 12-mm-Holzspiralbohrer.
Schiebe den Schlauch durch das Loch.

Die Arbeitsplatte auf den Stuhl
schrauben und das Spiilbecken einlegen.
Die Wasserleitung durch das Hahnloch
schieben und mit HeiRkleber am Hahn
befestigen.

16. schraube die Regalbretter an die
Querstreben der Stuhllehne, einmal von
oben, einmal von unten. Das ist etwas
knifflig, weil die Streben so schmal sind —
arbeite langsam und ziele gut!

1Ly Lege dann den Filz, der das Koch-
feld darstellt, mittig auf die Arbeitsplatte,
verteile deine Herdplatten darauf und
zeichne mit Hilfe von Zollstock, Anschlag-
winkel und Bleistift an, wie grol} er wer-
den muss. Mit der Schere ausschneiden,
dann an einer langen Seite der Filzplatte
von hinten doppelseitiges

Klebeband anbringen, die Tragerfolie
noch nicht abziehen.

Um die Position der Filzpatte noch
korrigieren zu kénnen, klebe zunéchst nur
eine Seite an: Knicke dafiir an einer Ecke
der Filzplatte eine Ecke der Tragerfolie
um, platziere den Filz auf der Arbeitsplat-
te und ziehe dann von unten
langsam die Tragerfolie ab. Dabei den

Kinderkiiche aus einem Stuhl

Werkzeuge und Material

Filz nach und nach andriicken. Den noch
nicht angeklebten Teil umschlagen, eben-
falls mit doppelseitigem Klebeband ver-
sehen und auf gleiche Weise ankleben.

19. Bringe auch auf der Riickseite der
Herdplatten doppelseitiges Klebeband an
und klebe sie auf das Kochfeld.

20. pie Drehknopfe fiir die Herdplatten
mit dem weillen Permanent-Marker be-
malen und vorne am Stuhl in gleichmaRi-
gen Abstanden zueinander anschrauben.
Wenn du hast, kannst du noch einen
kleinen Gitterrost ins Ofenfach einlegen —
fertig ist die Kinderkiiche!

e Zollstock

o Bleistift

¢ Handkreissdage mit Schiene

o Schleifklotz mit Schleif-
papier, 120er-Kérnung

e Stichsage

e Akkubohrschrauber

¢ Holzspiralbohrer, @ 10 mm
& 12 mm + 18 mm

e Schieblehre

¢ Anschlagwinkel

¢ 2 Schraubzwingen

e Atemschutzmaske &
Gummihandschuhe

e Schere

¢ Nahmaschine (optional)

® Pinsel

* Schaumstoff-Farbwalze
& Farbwanne + Rihrstab

¢ Handtacker
* HeiBklebepistole
* Permanent-Marker in Weil}

* Holzbrett, ca. 50 cm x
40cmx 1,8 cm

e alter Stuhl

* Holzbrett, ca. 120 cm x
40cmx 1,8 cm

¢ alte Blechschissel

e alte Turklinke

* Holztablett, rechteckig,
alternativ Deckel einer
Holzkiste, mind. 50 cm x
20cm

* 4 CDs

¢ 4 identische Aluminium-
oder Blechdeckel, z. B. von
Glaskonserven

® 400 ml Sprihlack in
Schwarz, Rot (optional)

e Stoff in WeiB, ca. 50 cm x
50 cm

¢ Malerkreppband

e ca. 20 ml Acryllack in
Schwarz, alternativ
Stofffarbe

* 375 ml Acryllack in Hellblau,
seidenmatt

e Sanitar-Flexschlauch,
ca.30cm lang

e ca. 30 Schrauben, 3,5 mm x
35/40/45 mm

e Filzstoff in Grau, ca. 500
mm x 500 mm x 1-3 mm

e doppelseitiges Klebeband

e Gitterrost, max. 35 cm x
35 cm (optional)

Kreative Lieblingsstiicke
designed by Steffi Treiber

ISBN: 9783772445767,
176 Seiten, ist im
frechverlag erschienen
und kostet 24,- Euro.
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Vor dem Pokalendspiel in Sandbostel: Der TSV Hollen mit (hintere Reihe von links) Trainer Johann Schult, Torfrau Margret Ebe-
ling, Gaby Riihlandt, Elke Popp, Elke Buck, Dérte Popp, Silvia Stelljes, Monika Buck und Heike Kohrs; (untere Reihe von links)
Helga Pduser, Christel Elfers, Kirsten Reyelt, Heike Miiller und Anja Elfers.

Ein erfolgreiches Team

Hollener FrauenfuBballerinnen sammeln Siege und Titel

Von Rainer Kléfkorn

er Tore fallen im Mdrz 1985 im Endspiel der Frauenfufsballmann-

schaften um den Bezirkspokal in Sandbostel. Allesamt erzielt vom

TuS Westerholz, der mit 4:0 gegen den TSV Hollen gewinnt. Nicht
véllig unerwartet, sind die Westerholzer doch Spitzenreiter der Bezirksliga,
wdhrend der Gegner eine Klasse tiefer — allerdings dort auch an der Tabel-
lenspitze — zu finden ist. Im Riickblick ist diese Niederlage dennoch einer
der zahlreichen Héhepunkte in der langen Geschichte des Frauenfufsballs
im Verein aus dem Landkreis Cuxhaven.

Auf der Trainerbank sitzt damals Johann
Schult. Noch heute spricht er mit Be-
geisterung von den 25 Jahren, in denen
er die Hollener Kickerinnen trainierte
und groRe Erfolge mit ihnen errang.
Der TSV Hollen, obwohl nur ein kleiner
Verein, war ein Begriff im Damenfulball
und brachte es sogar bis in die Nieder-
sachsenliga.

Noch jung an Jahren, wird Schult 1980
Trainer der Hollenerinnen. Sein Vorgan-
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gercoach Joachim Brandt aus Ostendorf
fragt ihn, ob er, der selber FuRball spielt,
nicht Lust hatte, die DamenfulRballerin-
nen zu trainieren. Schult sagt zu. Damals
diirfte er kaum geahnt haben, welchen
Rang diese Tatigkeit in seinem Leben
einnehmen wird.

Noch heute schwarmt er in hochsten To-
nen von der damaligen Ara: ,Die Spiele-

rinnen, die nicht nur aus Hollen, sondern
auch aus den Dérfern der Umgebung

kamen, haben immer voll mitgezogen.
Auch wenn sie am Samstagabend in der
Disco waren: Am Sonntag beim Training
um 10 Uhr in der Iselersheimer Sporthal-
le waren sie alle zur Stelle.”

Von Beginn an lauft es fir die Hollener
Mannschaft. Grund dafir ist neben der
fuBballerischen Klasse auch die ,,Rie-
senkameradschaft” (Schult) und die
Unterstiitzung, die das Team in Hollen
geniel’t. Die Spielerinnen und ihr junger
Trainer schaffen sogar als Meister der
Bezirksliga den Sprung in die Nieder-
sachsenliga, der sie ein Jahr angehoren.
Der gute Ruf, den die Hollenerinnen
genieRen, zieht weitere Spielerinnen an.
Das Einzugsgebiet wird immer gréRer,
Trainer Schult muss organisieren. Spiele-
rinnen missen abgeholt, Sponsoren fir
die teilweise sehr langen Fahrten oder
auch fiir das Teamdress angeworben
werden. Es ist die ,goldene Ara“ des



FrauenfuBballs in Hollen, der TSV bringt
auch zahlreiche Auswahlspielerinnen
hervor.

Konkurrent in dieser Zeit ist vor allem
die SG Anderlingen/Byhusen mit ihrem
Erfolgstrainer Werner Mdiller. ,Das war
der groRe Widersacher”, sagt Schult

mit Blick auf die zahlreichen Duelle, in
denen es zur Sache ging. Gern denkt er
auch zurick an die Auslandsfahrten mit
den TSV-Spielerinnen. Ziele sind Paris,
Breslau und London. ,Es hat unheimlich
viel Spall gemacht”, bilanziert Schult
seine Trainerzeit bis zum Jahr 2005.

Zu den einschneidensten Erinnerungen
gehort das Pokalfinale 1985 in Sandbos-
tel, Uber das auch die BZ berichtet. Dem
Berichterstatter wird es sogar gestat-
tet, in der Halbzeitpause in der Kabine

zu fotografieren. Dort beobachtet er,
wie Trainer Schult seine Spielerinnen
nicht nur mit Worten (,,Wir kdnnen sie
packen! Vorne mehr Biss, dann werden

In der Pause darf der BZ-Berichterstatter einen Blick in die Umkleidekabine des TSV
Hollen werfen, wo gerade die Taktik fiir die zweite Halbzeit erértert wird.

Trauerfeierlichkeiten und
hauseigenes Café der Erinnerung

euer-, See- und Naturbestattungen

Susanne Weihs - Neue StraBe 85 - 27432 Bremervérde - Telefon 047 61/17 76
Tag und Nacht - www.bestattungen-weihs.de

Es geht zur Sache auf dem Sandbosteler Sportplatz: Eine Hollener Spielerin im
Zweikampf mit einer Kontrahentin des TuS Westerholz.

die Westerholzerinnen nervos — das ist
unsere Chance!) aufmuntert, sondern
auch mit Traubenzucker.

Zu diesem Zeitpunkt liegt Hollen gegen
den eine Klasse hoher spielenden TuS
Westerholz 0:1 zuriick. 100 Zuschau-

er erleben eine kampfbetonte Partie.
»,Mann, die gehen aber zur Sache”,
wundert sich ein FuRballfan. Am Ende
heillt es dann aber 0:4, trotzdem feiern
die Hollerinnen anschlieend. Sie haben
auch allen Grund dazu. Als Tabellenflih-
rer der Bezirksklasse mit 30:0 Punkten
stehen sie kurz vor dem Gewinn der
Meisterschaft.

Der damals junge Trainer Johann Schult
erinnert sich noch heute an dieses
Match und auch daran, dass Doris Fit-
schen im gegnerischen Team mitspielte.
Die Zevenerin stand am Beginn einer
grolRen Karriere mit 144 Landerspielen
und vierfache Europameisterin. In Sand-
bostel freute sie sich damals, erst 16
Jahre alt, Uber einen der ersten Erfolge
in ihrer einzigartigen Karriere.

Pl
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_ t&igeqde Gas- und Olpreise sorgen fiit Nat?hf

Kaminéfen sind gefragt, und im Fachhandeln gibt es sie in diversen Formen und Gréfen.

Von Birgit Pape

a die Preise fiir Gas und Ol

in ungeahnte Héhen schnel-

len, werden Kaminéfen
als alternative Heizquelle immer
attraktiver. Moderne Systeme sind
effizient und emissionsarm. Aber
auch Brennholz ist teurer geworden.
Hannes Puckhaber vom Bever-
stedter Ofenhaus J.W. Déscher hat
derzeit jede Menge zu tun. ,,Kunden
midssen nun Zeit und Geduld mit-
bringen’, bedauert der Unterneh-
mer.

Bereits wahrend der Corona-Pandemie
stieg die Nachfrage nach Ofen. ,Die
Menschen haben mehr Zeit zu Hause
verbracht und haben sich lberlegt, wie
es noch gemiitlicher werden kénnte. Da
gab es schon mehr Auftrage”, berichtet
Hannes Puckhaber, der seit Gber zwei
Jahren Chef des Beverstedter Traditions-
geschaftes ist. Seitdem der nationale
Notfallplan Gas gilt, stieg die Nachfra-
ge nach Heizalternativen rasant. ,Wir
waren schon am Limit und dann kam das

Hannes Puckhaber hat viel zu tun. Die Auftragsbiicher sind bis Ende des

Jahres fast komplett gefiillt.
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noch obendrauf. 80 Ofen haben wir hier
in der Ausstellung. Gerade einmal vier
sind noch verfligbar. Wir haben aber so
viel wie moglich nachbestellt und die
Kamine werden zeitnah geliefert. Die
Auftragsbiicher sind bis Ende des Jahres
fast komplett gefillt. Das missen wir
nun abarbeiten”, bittet Puckhaber um
Verstandnis, dass nicht alle Bestellungen
so schnell wie gewohnt erledigt werden
kénnen.

Wer sich nun fiir einen Ofen
interessiere, der sollte am
besten schon vor dem Kauf
einiges vorbereiten. ,Ist ein
Ofeneinbau iberhaupt mog-
lich? Gibt es einen nutzbaren
Schornstein? Am besten, der
Schornsteinfeger guckt sich
das einmal vor Ort an. Dann
kénnen wir den Ofeneinbau
auch besser planen”, erklart
Hannes Puckhaber.

Was ist vor dem Ofenkauf zu
kldren?

Bevor ein Kaminofen installiert
wird, sollten einige Dinge vorab |
gekldrt werden. '

e BN 4
h-— — 3

Fotos: Pape

Mochte man einen Raum oder meh-
rere Rdume beheizen?

Soll der Ofen nur gelegent-
lich genutzt werden oder
Warme in das zentrale
Heizungssystem einspei-
sen?

Welcher Brennstoff .
soll genutzt wer- I
den? i




¢ Wo kann das Brennmaterial gelagert
werden?

¢ Danach richtet sich die weitere
Planung. So sollte friihzeitig der
zustandige Bezirksschornsteinfeger
informiert werden. Er informiert Gber
baurechtliche Bestimmungen rund
um Feuerstatte und Abgasanlage.

e Fir den Anschluss eines Kaminofens
wird ein Schornstein bendtigt, der
mit seinem Material, Querschnitt und
in der Hohe zur Feuerstatte passen
muss. Die Position auf dem Dach
richtet sich nach den Gegebenheiten
vor Ort.

Zudem ist es wichtig, nur zugelassene
und geprifte Feuerstatten mit dem
CE-Zeichen zu kaufen. Gerate ohne
CE-Zeichen dirfen in Deutschland nicht
eingebaut und betrieben werden.

Vor der ersten Nutzung muss der be-
vollmachtigte Bezirksschornsteinfeger
den Kaminofen und die Abgasanlage
(Verbindungsstick und Schornstein)
baurechtlich abnehmen. Er Gberprift
dabei, ob die Vorgaben fiir Betriebs- und
Brandsicherheit eingehalten werden.
Ist der Schornstein geeignet und sein
Querschnitt frei? Sind die Anschliisse
fachgerecht? Wurden die gesetzlichen
Abstdnde zu brennbaren Bauteilen ein-
gehalten und liegen alle notwendigen
Zulassungen vor? Erhalt der Kaminofen
ausreichend Verbrennungsluft? Bei
luftabsaugenden Anlagen in der Wohn-
einheit missen gegebenenfalls Fenster-
kippschalter oder Luftdruckwachter
nachgewiesen werden.

Steigende Holzpreise

Die Energiekrise hat auch die Nachfrage
nach Brennholz stark steigen lassen.
Besonders Laubholz ist teuer und schwer
zu bekommen.

S
PoststrafSe.

Der Grund: Wegen des beflirchteten
Gasmangels und der sich verscharfenden
Energiekrise, kaufen Verbraucher viel
mehr Kaminholz und die Brennholzpreis-
epreise steigen auf immer neue Re-
kordstinde. Das gleiche gilt im Ubrigen
fiir Holzpellets und andere alternative
Heizstoffe.

Dazu kommt noch, dass Holz eben auch
als Bauholz und Industrieholz sowie fiir
viele alternative Verwendungszwecke
gefragt ist. Marktbeobachter sehen des-
halb beim Energieholz und auch beim
Brennholz weiter steigende Preise.

Fiir geschichtetes Hartholz werden im
Schnitt bereits 100 Euro pro Raummeter
genannt. Geschittete Ware kostet bis zu
65 Euro pro Raummeter. In der Ndhe von
grofRen Stadten oder in Ballungsgebieten
sind die Preise zum Teil noch deutlich
hoher. Dort ist der Preis fiir Buchenholz
zum Teil schon auf 120 Euro und mehr
geklettert. Und dabei wird es wegen der
hohen Nachfrage wohl nicht lange blei-
ben. Holzhandler halten bis zum Herbst
einen Preisanstieg auf von 150 Euro pro
Raummeter flr wahrscheinlich.
Gunstiger bekommt man sein Holz,

PP 1, wischie so qehien,

BESTATTUNGEN
JESSICA FRANZKE e K.

lhre ch[dﬁwy durch schwere Zeiten.

wie ich
i Warum keine FuBballurne
fur einen treuen Fan?

habBe.

.- @)))

GNARRENBURG

04763/9 37 92 61
GRASBERG 04792/9 87 74 40
WORPSWEDE 04792/9 87 74 40

info@bestattungen-jessica-franzke.de

Ein Traditionsunternehmen: Das Ofenhaus J.W. Déscher aus Beverstedt in der

wenn es beim Forstamt oder einer Forst-
betriebsgemeinschaft gekauft wird. Sie
weisen solchen Selbstabholern in der
Regel markierte Holzstimme am Weges-
rand zu — sogenannte Polter.

Aus 80 Ofen in der Ausstellung kénnen
Kunden ihren Favoriten auswdhlen.

LEISTUNGEN

» Bestattungsvorsorge
» Erdbestattungen

» Feuerbestattungen
» Seebestattungen

» Naturbestattungen

» Alternative Bestattungen
z. B. Luftbestattungen

b

Hindenburgstr. 79a, 27442 Gnarrenburg
Ottersteiner Str. 131, 28879 Grasberg
Findorffstr. 14, 27726 Worpswede

www.bestattungen-jessica-franzke.de




VERANSTALTUNGSTIPPS

August 2022

26. - 28. Freitag- Sonntag
Mittelalterfest, rund um den
Vérder See, 26. bis 28. August,
Freitag 18 bis 22 Uhr, Samstag
11 bis 22 Uhr, Sonntag 10 bis

18 Uhr.

26. Freita g
Erdffnungskonzert Holk Kul-
turfestival: ,,Ton ab, Kamera
lauft!”, Verléschendes Licht, der
erste Ton und dann: ganz gro-
fes Kino. Dieser Abend widmet
sich legenddren Soundtracks
und erinnert daran, dass euro-
pdisches Kino auch musikalisch
Geschichte geschrieben hat,
Stadeum, Stade, 18 Uhr.

September 2022

2.-4. Freitag- Sonntag
750 Jahre Hesedorf — Das ganze
Dorf feiert das ,,Heselaeum*
mit verschiedenen Aktionen wie
Zeltdisco, Flohmarkt, Festumzug
und Gondelfahrt. Heimatverein,
Hesedorf.
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2. Freita g
White Dinner, SeeLounge Vor-
der See, 18 Uhr.

3. samsta g

Mary Roos & Wolfgang Trep-
per, Gegensdtze ziehen sich
an! Das beweist das Duo aus
Schlagerstar Mary Roos und
Schlagerhasser Wolfang Trep-
per. Gemeinsam geben sie auf
der Biihne eine Liebeserkldrung
an den Schlager ab und ziehen
ihn und die Werke von Heino,
Florian Silbereisen und Co
gleichzeitig durch den Kakao,
Stadeum, Stade, 19.45 Uhr.

5. Montag (bis Sonntag, 16.
Oktober)

Projekt Stadtmaler: Stadtma-
lerin Yvette KieBling,
Vernissage am Samstag, den
15. Oktober 2022 um 19.30 Uhr
Ausstellung am Samstag, 15.
Oktober, 10.00 bis 18.00 Uhr
und Sonntag, 16. Oktober,
12.00 bis 17.00 Uhr, Veran-
stalter: Bremervérder Kul-

tur- und Heimatkreis e.V., Tel.

04761/921277, www.kultur-
undheimat.de/stadtmaler

7. Mittwoch
Hochzeitsmusik der Hanse-
stadte, historische Kldnge aus
Hamburg, Liineburg, Greifs-
wald, Danzig und Kénigsberg
mit dem Europdischen Hanse-
Ensemble. Die ca. 20 Musiker/
innen (Sdnger/innen, Zinken,
Posaunen, Streicher, Lauten,
Orgel) spielen Kompositionen,
die zu feierlichen Anldssen in
der Zeit um 1600 entstanden
sind, St. Cosmae Kirche, Stade,
20 Uhr.

11. sonnta g

Tag des offenen Denkmals
unter dem Motto , KulturSpur.
Ein Fall fiir den Denkmalschutz”
Teilnehmende Denkmadiler:
Hollénder-Galerie-Windmiihle
,Henriette” in ElIm, 11 bis 18
Uhr; Findorff-Haus und Findorff-
Kirche in Iselersheim, 14 bis 17
Uhr; Heimathausanlage mit Re-
mise und Backhaus in Hesedorf,
14 bis 17 Uhr; Bachmann-Mu-
seum in Bremervérde; Histori-
sche Ziegelei Pape Bevern, 13
bis 18 Uhr; Heimathausanlage
mit Museumsscheune in Plén-
jeshausen, 14 bis 17 Uhr.

16. Freitag

»,Comedy To Go“, aber bleiben
Sie ruhig sitzen! Das erfolgrei-
che Format aus dem letztjdhri-
gen Holk Kulturfestival, in dem
Comedy auf Gastronomie trifft,
geht in die dritte Runde. Mit
Simon Stdblein, Salim Samatou
& Florian Wintels, Stadeum,
Stade, 20 Uhr.

18. son ntag

SASHA & Band, unterstiitzt von
seiner Band spielt Sasha alle
seinen grof3en Hits aus seinen
sieben Alben von ,,Dedicated
To“ bis ,,Schliisselkind“, Sta-
deum, Stade, 20 Uhr.

21. mittwoch

Bodo Wartke, seit tiber 20 Jah-
ren steht der Wortakrobat auf
der Biihne und schafft es immer
noch und immer wieder zu
tiberraschen. Der Kiinstler, der
sich einen Reim auf alle Unge-
reimtheiten des Lebens macht,

bertihrt mit seinen vertonten
Geschichten und lédsst auch
ernste Tone nicht aus, Stadeum,
Stade, 19.45 Uhr.

Oktoher 2022

2. Son ntag

9. Kunsthandwerkermarkt, am
Logehuus in Hesedorf, 10-17
Uhr.

Moorhafenerntefest mit bun-
tem Markttreiben, Torfschiffha-
fen Kreuzkuhle, Gnarrenburg.

8. Samsta g

Stefan Gwildis, ein Riesenspaf8
sind die persénlichen Live-Auf-
tritte des ,Soulman Nr. 1 Mit
,Band und Streichern” prdsen-
tiert Stefan Gwildis seine schéns-
ten Songs. Kein anderer steht fiir
deutschsprachigen Soul wie er.
Stadeum, Stade, 19.45 Uhr.

9. son ntag
Herbst-Ladenhiitermarkt mit
verkaufsoffenem Sonntag (ab
12 Uhr), Bremervérde.

23. sSonnta g

Festival der Chore, endlich ist

es wieder soweit: Chére aus
dem Landkreis Stade zeigen ihr
Kénnen. Nachdem 2017 mit er-
folgreichem neuen Konzept das
letzte Kreis-Chorfest stattfinden
konnte, wird es im Oktober 2022
nun eine Fortsetzung geben. Sta-
deum, Stade, 19.45 Uhr.

Novemher 2022

16. mittwoch

Ein Sommernachtstraum,
erstmals 1598 aufgefiihrt, zéhlt
Shakespears ,Sommernachts-
traum" zu den meistgespielten
Biihnenkomddien. Die bremer
shakespeare company ist durch
ihr Sprach- und Spielvermé-
gen auf Shakespeare-Stiicke
spezialisiert und schafft einen
kurzweiligen Abend (iber die
illusiondre Kraft des Theaters.
Stadeum, Stade, 19.45 Uhr.

25. Freitag

Lesung mit Klaus-Peter Wolf,
Stadtbiicherei Bremervoérde,
19:30 Uhr.
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lhr Gesundheitsnetzwerk!
Naher bei den Menschen - Gut und sicher
versorgt in der Region.

* Klinik Bremervérde

* Medizinisches Versorgungszentrum Zeven

* Medizinisches Versorgungszentrum Bremervérde

+ ,Haus im Park” Seniorensitz und Pflegeheim Bremervérde

* Seniorensitz und Pflegeheim Zeven

* Tagespflege Bremervorde und Zeven

+ Pflegefachschule Bremervérde

* Ambulante Pflegedienste Bremervérde, Zeven und Ahlerstedt

OsteMed Kliniken und Pflege GmbH
info@ostemed.de | www.ostemed.de

OSTE)MED

OsteMed Kliniken und Pflege GmbH




Mehr Unabhdangigkeit
bei Strom und Warme

Grine Energie fur Ihr Zuhause! Werden Sie mit uns Teil der Energiewende und profitieren Sie von
mehr Nachhaltigkeit und weniger Energiekosten mit unseren maBgeschneiderten Lésungen:

v/ EWE ZuhauseSolar:
Individuell geplantes Solarsystem auch mit Stromspeicher’ - fur Ihre Selbstversorgung mit Strom

v EWE ZuhauseWarme:
Einfach mit Warme aus der Luft heizen - pachten Sie jetzt eine Marken-Warmepumpe
zum Aktionspreis von monatlich 175 €2

Jetzt informieren: ewe.de/zuhause

1) Ein Solarsystem von EWE besteht herstellerunabhdngig aus einer Photovoltaikanlage, einem Wechselrichter, einem optionalen Stromspeicher und einem Montagesystem,
wobei auch einzelne der genannten Komponenten erworben werden kénnen, z.B. in Form einer Nachristung. Der Preis wird individuell berechnet und ist abhdngig von der
AnlagengréBe und den verbauten Komponenten. Das Solarsystem wird nach Inbetriebnahme und Abnahme durch die EWE VERTRIEB GmbH in Rechnung gestellt. Nach vollstan-
diger Zahlung des Kaufpreises erfolgt die EigentumsiUbergabe an den Kunden. Weitere Details entnehmen Sie bitte den AGB. 2) Keine eigene Investition. FUr das Leistungspaket
von EWE ZuhauseWdarme Warmepumpe wird ein Nutzungsentgelt (PNE) fir die Pacht der Warmepumpe berechnet. FUr den Aktionszeitraum gilt ein besonderer Aktionspreis:
Das Nutzungsentgelt (PNE) betragt 175,00 € pro Monat. Dieses Entgelt gilt nur dann, wenn die Investitionssumme (Angebotssumme
minus Férdersumme) zwischen 14.994,00 € und 26.061,00 € liegt.In allen anderen Fallen wird das Nutzungsentgelt (PNE) fur die Pacht
in Abhdangigkeit von der Investitionssumme berechnet. Die Voraussetzung fUr den Aktionspreisist der Abschluss eines EWE Zuhause-
Warme-Pachtvertrags. MaBgeblich fur die Teilnahme ist der bis zum 31.12.2022 vom Kunden unterschriebene und eingereichte Auftrag
zur NutzungsiUberlassung der Warmeerzeugungsanlage inkl. aller férderrelevanten Dokumente. Der Auftrag wird nach Erhalt der
Auftragsbestatigung wirksam und somit besteht ab dann der Anspruch auf den vereinbarten Aktionspreis. Der Pachtvertrag hat
eine Laufzeit von 15 Jahren und lauft automatisch nach Ablauf der Vertragslaufzeit aus.

Alle Preise inkl. der gesetzlichen MwSt. Angebot regional begrenzt verfiugbar und vorbehaltlich technischer Realisierbarkeit.
Irrtdmer und Druckfehler vorbehalten. EWE VERTRIEB GmbH, Cloppenburger StraBe 310, 26133 Oldenburg




